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Fischmdnner

Drei Mdnner Tleiten die Geschicke der Cuxhavener Kutterfisch-Zentrale.
Drei Mdnner, in deren Welt sich alles um den Fisch dreht. Drei Gesprdche

tiber leben und arbeiten mit dem Fang.

»Wahnsinn, was wir alles erlebt haben®, sagt Horst Huthsfeldt.
Als kénnte er selbst nicht glauben, wie viele Jahre sie nun schon
zusammenarbeiten und was sie hier gemeinsam aufgebaut ha-
ben. Huthsfeldt ist der #lteste der drei Kutterfisch-Geschiifts-
fithrer, seit 1966 dabei, da war er gerade 16 Jahre alt. Néchstes
Jahr im August soll er in Rente gehen. ,Das geht nicht”, sagt
er. ,Auf keinen Fall®, sagt Kai-Arne Schmidt. ,Horst wird von
6 Uhr bis 12 Uhr weitermachen, halbe Tage, das steht fest.”
Schmidt und Huthsfeldt leben fir Kutterfisch. Die Kapitine,
von denen viele tGber 60 sind, sind ,ihre Jungs“. Schmidt war
17 Jahre, als er bei Kutterfisch anfing, das war 1982. Seitdem
hat er einmal Urlaub gemacht, sieben Tage dieses Jahr.

Jorg Petersen ist der Dritte im Bunde. Er ist seit zehn Jahren
bei Kutterfisch — ein Quereinsteiger. Petersen hat Logistik-
betriebe geleitet und kennt Verwaltungsstrukturen, war Ge-
schiftsfithrer des Seefischmarktes in Cuxhaven und verschie-
denen Transportunternehmen. Doch nichts konnte ihn auf
diese Aufgabe vorbereiten: ,Kutterfisch war ein Kulturschock
fiir mich — Kai-Arne Schmidt hatte mir zwar viel erzihlt, aber
das habe ich nicht erwartet.”

Die Aufgabenteilung ist klar und dennoch sind sie ein Team, in
dem jeder entscheidet, wenn es nétig ist. Denn die Fischerei
ist Tagesgeschift. Der Fisch muss an Land gebracht werden

Fotos: Peter Garten (3), Matthias Haupt (1), fotolia (1)
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und abends verkauft sein. Horst Huthsfeldt ist fiir Verarbei-
tung und Verkauf zustindig, erist der Herr der Preise. Kai-Arne
Schmidt kiimmert sich um die Fischereipolitik, Auflagen und
Regeln von Bund, Lindern und der EU. Jérg Petersen managt
die Aufgaben rund um die Kutter und ihre Mannschaften.

Herr Huthsfeldt, Sie haben Kutterfisch in Cuxhaven auf-
gebaut, haben das Biiro hier eréffnet. Wie war die Fische-
rei damals?

Horst Huthsfeldt: Damals, 1964, da begannen die goldenen
Jahre der Fischerei, die Meere waren voll. Voll mit Fischen,
aber auch voll mit Kuttern. Auf drei Quadratmeilen haben
sich 500 Fischer gedringt — die Ostsee war beleuchtet wie die
Moénckebergstrafie! Die Regeln haben wir selbst gemacht, das
war einfach so. Alles ging tiber die Masse. Mehr Fisch, mehr
Leute, groBere Schiffe. Das Wort ,Uberfischung” gab es damals
nicht — Fisch war immer da.

Wie kam es dann zu dem Zusammenschluss als Genos-
senschaft?

Huthsfeldt: Das hatte zwei Griinde: Zum einen war der Markt
voll, weil jeder eben so viel fischte, wie er konnte. Der Handel
hat die Ware nicht mehr vollstindig abnehmen kénnen. Wir
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Der eine Geschaftsfuhrer Jahrgang 1950, der zweite im Grindungs-
jahr geboren, der dritte 1964 ,in Planung”: Die Zahlen stimmen zum
Jubildum von Kutterfisch. Ein halbes Jahrhundert Leidenschaft flr
die Fischerei und den Fisch, Geschichte und Geschichten, gepragt
von den Menschen, die das Unternehmen pragen.

In der Jubilaumsausgabe des kutter-Magazins geht der Blick mit
Stolz zurtick und mit Zuversicht nach vorn. Und der Dank geht an
alle, die diese Erfolgsgeschichte mitgeschrieben haben —im Unter-
nehmen, als Partner an den Standorten, in Wirtschaft und Wissen-
schaft, in Politik, Verbanden und Nichtregierungsorganisationen.
Viel SpaB beim Lesen und auf weiterhin beste Zusammenarbeit!

Ihre Kutterfischer

1 \_4-:?5. -

haben dann 1965 die ersten Verarbeitungsmaschinen gekauft
und in Spitzenzeiten pro Jahr bis zu 6.000 Tonnen Filet gefros-
tet. Zum anderen hat die Zeit des Uberflusses dazu gefiihrt,
dass man sich gegenseitig die Preise kaputt gemacht hat. Da
haben sich die einzelnen Genossenschaften zusammen ge-
schlossen, um ihre Ware gemeinsam zu vermarkten. Also hat
nur noch einer telefoniert und verkauft. In unserem Fall erfolg-
te der Verkauf zentral tiber unser Verkaufsbiiro in Hamburg.

Und heute?

Huthsfeldt: Heute geht alles tiber die Qualitit. Sobald die
erste 280-Kilo-Box mit Fischen gefiillt ist, lduft die Uhr, denn
nach fiinf Tagen ist wegen der geforderten Qualitiit die Fangrei-
se zu Ende. Dann muss im nichsten Hafen geléscht werden,
damit die Ware frisch in den Verkauf und zum Kunden kommt.

Ich glaube, uns ist
gar nicht so bewusst,
dass wir noch eine

Fischer-Nation sind.

Tim Milzer,

Fernsehkoch

Tim ,’(A( 2

Stichwort EU und Regeln — hat die Fischereipolitik diese
Wende von Quantitit zu Qualitit eingeleitet?

Kai-Arne Schmidt: Ja —als ich 1982 anfing, startete die Quo-
tierung und damit endete natiirlich auch die Selbstbe-
stimmung in der Fischerei. Mittlerweile haben wir die dritte
Fischereireform hinter uns. Wir haben uns bei Kutterfisch
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immer den Verdnderungen gestellt und fischen heute 74 Prozent
der Fische der Kutterfischerei in Deutschland. Wir sind auf
diesem Gebiet die einzige Firma in Deutschland, die ihre Pro-
dukte noch selbst maschinell herstellt. Darauf sind wir — ehr-
lich gesagt — sehr stolz. Das konnte nur gelingen, weil wir in
den entscheidenden Momenten den Mut zur Investition hatten
und weil wir Fischer haben, die bereit sind, konstant heraus-
ragende Leistung zu bringen.

Sind ,Thre Jungs“ der Schliissel zum Erfolg?

Schmidt: Ohne Frage. Wenn die Kapitéine mit ihren Mann-
schaften nicht raus fahren und uns keine Fische bringen, lduft
hier gar nichts. Wir alle haben einen Heidenrespekt vor dem,
was diese Ménner leisten. Wir geben aber auch etwas zuriick,
denn die brauchen an Land Kollegen, die sich fiir sie einset-
zen. Sie sind einfach zu lange zu weit weg, um das selbst tun

'z

.DAS werde ich nie vergessen ...

Jorg Petersen: Als Kapitan Fritz Flindt mit der ,J. von Colin”
seinen Kollegen Manfred Rahr mit der ,Susanne” bei Orkan von
der See geholt hat. Die Susanne war nach einem Maschinen-
ausfall nicht mehr zu mandvrieren. Hinzu kam ein Stromausfall
und somit der Ausfall samtlicher Brlickengerate. Flindt hat die
LSusanne” samt Mannschaft drei Tage Uber Norwegen nach
Danemark am Haken gehabt und unversehrt in den Hafen
Hanstholm abgeschleppt. Die beiden Kutter hatten im Sturm
teilweise 10 Meter Hohenunterschied. Ich wei noch, wie ich
ihn am Telefon hatte und fragte: ,Wo ist denn die Susanne
jetzt?” Er sagte: ,Uber mir”. Ich dachte, das kann nicht wahr
sein. Eine unglaubliche Leistung von allen Beteiligten, bei der
wir alle jede Minute mitgezittert haben.

Kai-Arne Schmidt: Horst Huthsfeldt und ich haben Kutterfisch
bei einer offiziellen Veranstaltung in Bonn zusammen vertre-
ten, als ein Anruf kam: Kapitan Jan Mohr ist tiber Bord seines
Schiffes ,Harengus” gegangen. Wir sind sofort nach Hause ge-
fahren, haben alle mitgesucht, aber erfolglos. Am nachsten Tag
mussten wir seiner Ehefrau in Hamburg die Nachricht seines
Todes Uberbringen. Ein furchtbarer Moment fur alle.

Horst Huthsfeldt: Wir haben mit holléndischen Geschafts-
freunden in einem Hotel zu Abend gegessen. In Sichtweite
waren Suchschiffe erkennbar, Hubschrauber stiegen auf, wir
haben aber nichts Schlimmes vermutet. Gegen 22 Uhr dann die
Nachricht: Einer unserer Kutter, die ,Frieden”, war mit unserem
Freund und Kapitan Hans-Joachim ,Kelle” Spiegel vor Cuxha-
ven gekentert. Er konnte nur noch tot geborgen werden. Nach
Bergung des Schiffes haben wir in dem Wrack das Maskottchen
des Kapiténs, der 25 Jahre bei uns in der Genossenschaft war,
gefunden. Es war eine kleine Meerjungfrau aus Porzellan.
Sie hangt heute mit der Urkunde seiner Seebestattung im
Fischereimuseum in Cuxhaven.

zu kénnen. Dafiir sind wir da. Und dadurch entsteht natiirlich
diese ganz besondere Beziehung. In anderen Branchen wiirde
man es , Teamgeist” nennen. Wir sind eine eingeschworene
Truppe, hier kann sich jeder auf jeden verlassen. Auf See ist
Verlidsslichkeit tiberlebenswichtig. Diesen Wert leben wir bei
Kutterfisch auch an Land.

Wie muss man sich den Alltag in der Kutterfisch-Zentrale
vorstellen. Geht es hektisch zu?

Schmidt: Es mag altmodisch klingen, aber ich wiirde sagen:
fleiBig. Wir machen das alle mit Leib und Seele, meistens von
morgens 5 Uhr bis abends 19 Uhr. So etwas wie ,Burnout”
kennen wir hier aber nicht, weil wir mit Leidenschaft dabei
sind. Die Fischerei und der Fischereihandel sind ein Tages-
geschift, deshalb muss man unheimlich flexibel sein. Bei den
Auktionen handelt man mit einem Warenwert im sechsstelligen
Bereich. Abends muss der gesamte Fisch des Tages verkauft
sein. Parallel kiimmern wir uns um die Minner auf See. Da
ist nichts planbar.

Da kommen Sie ins Spiel, Herr Petersen. Was erwartet Sie,
wenn Sie morgens ins Biiro kommen?

Jorg Petersen: Ich bin froh, dass ich das nie vorher weil’. Gera-
de eben habe ich mit einem Arzt eines ddnischen Krankenhau-
ses telefoniert. Einer unserer Nautiker hat sich bei der Arbeit
einen Wirbel gebrochen, kann sich nicht bewegen. Die Arzte
kénnen zwar nichts tun, wollen ihn aber auch nicht entlassen.
So eine Verletzung braucht einfach nur Zeit. Geduld ist jedoch
keine Stirke von Seeleuten — also miissen wir jetzt versuchen,
unseren Mann auf unsere Verantwortung nach Hause zu holen.
Das wird mich sicher den Tag tiber beschiftigen.

Dann muss das klassische Personalgeschiift hinten anste-
hen?

Petersen: Das ist so. Hier geben die Schiffe und deren Kapi-
tine den Takt vor, nicht die Verwaltung.

Sie stecken gerade mitten im Generationenwechsel. Viele
der amtierenden Kapitine haben die 60 Jahre iiberschrit-
ten. Ist das eine Herausforderung?

Petersen: Eine unserer grofiten Herausforderungen. Wir bilden
seit zehn Jahren Fischereiwirte aus. Wenn es gut liuft, bleibt
von zehn Azubis einer dabei. Die Minner sind fiinf Wochen
auf See und dann ca. eine Woche zuhause. Das Leben auf
See ist herausfordernd und verlangt auch den versierten Fi-
schern viel ab. Fiir junge Menschen ist das schwer mit ihren
Vorstellungen von Lebensqualitit vereinbar — obwohl man bei
uns sehr gut verdient. Selbst in der Verwaltung haben wir auf-
grund der Biirozeiten Nachwuchsprobleme. Die Bereitschaft
sich selbst einzubringen und Kompromisse zu machen, fehlt
hiufig einfach.

Fotos: BLE (1), Peter Garten (1)
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,,Selt 50 Jahren fuhit sich Kutterfisch dem Prinzip verpflichtet
eéine nachhaltige und verantwortungsvolle Fischerei zu ’
bgtreiben. Was damals als Verarbeitungsbetrieb begann, hat
sich in den vergangenen Jahren zu einem der wenigen ’
deutschen Unternehmen entwickelt, das vom Kutter bis zur
Verkaufstheke das Produkt Fisch stets in eigener Hand behlt
So tragen Sie dazu bei, Okologie und Gkonomie in Einklang .
zg bringen und den Verbraucher jeden Tag von der hohen
Ffsch~Qualitét 2u Uberzeugen, einem wichtigen Bestandtei|
einer gesunden und ausgewogenen Ernahrung.
Wenn €s um die nationale Umsetzung der europaischen
Fischereipolitik geht, haben wir Kutterfisch stets als einen
verlasslichen, konstruktiven und kompetenten Partner kennen
gelernt. Ich wiinsche den Mitgliedern der Erzeugerorganisa-
thﬂ sowie allen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern fir die
weitere Zukunft alles Gute und eine gltickliche Hand.“

Dr. Hanns-Christoph Eiden
Prasident der Bundesanstalt fijr Landwirtschaft und Erndhrung (BLE)

Schmidt: Deshalb werden wir Kompromisse machen miissen.
Die nichste Generation an Bord wird sicherlich so organisiert
sein, dass zwei Mannschaften ein Schiff im Rotationssystem
fahren. So kann man zwei Wochen auf See sein und zwei Wo-
chen bei der Familie. Die Verdienste werden sich dadurch natiir-
lich verringern. Die ,Alten” wiirden das niemals mitmachen. Die
wollen raus, fischen, Geld verdienen, jeder will der Beste sein.

Der Neue

Michael Seidel ist voller vorfreude und
Erwartungen auf seinen neuen Job bei Kutterfisch.
Er steigt ab Januar 2015 als weiterer Geschaftsfuih-
rer ein und Ubernimmt damit auch die Nachfolge
von Horst Huthsfeldt. Seidel ist schon viele Jahre
LIm Fisch tatig”, er arbeitet seit 1991 flr den Fisch
Im- und Exporteur LUbbert in Bremerhaven. Dort
ist er fur den Frischfischeinkauf zustandig - ein
Geschaft, das fur seinen zuklnftigen Arbeitgeber
immer wichtiger werden wird. Um die komplette
Nachfrage des Einzelhandels bedienen zu kdnnen,
kann Kutterfisch nicht mehr nur aus den eigenen,
wilden Fangen schopfen. Zuchtware muss hinzu-
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Huthsfeldt: Diese Arbeit wird niemals leicht werden. An
Bord bekommt jeder eine Chance, aber es ,iiberleben” nur
die Stirksten. Das wird auch in Zukunft so bleiben, wenn sich
die Arbeitszeiten verdndern.

Welche Themen sehen Sie noch am Horizont, wenn Sie in
die Zukunft von Kutterfisch blicken?

Petersen: Die Schiffe unserer Flotte sind in gutem Zustand
und kénnen noch einige Jahre eingesetzt werden. Ich wiirde
gerne zwei neue, umweltfreundliche Schiffe in Dienst stellen.
Aber die Fischerei ist ein kurzlebiges Geschift, die Zukunft
nicht langfristig planbar. Da macht man ungern eine Neuin-
vestition in Millionenhshe.

Schmidt: Ich sehe neben dem Thema Nachwuchs natiirlich
die Ressource. Fische wird es immer geben, aber der Zugriff
auf die Ressource Fisch wird immer mehr reglementiert. Ich
wiirde mir wiinschen, dass die Vorgaben und Richtlinien sich
mehr an der Realitit orientieren. Die Fischer sind tiberfrachtet
mit Biirokratie, das ist fernab der Wirklichkeit. Auch fiir mich
personlich wird das langsam zu viel — das kann kein Mensch
mehr verstehen, was da am griinen Tisch beschlossen wird.

Ist das trotz allem Thr Traumjob?

Schmidt: Ich kann mir nichts besseres vorstellen. Wenn ich in
den Hafen fahre, das Autofenster runterlasse und den Fischge-
ruch wahrnehme, dann weil} ich: Hier bin ich richtig.

Huthsfeldt: Wer linger als drei Monate durchhilt, bleibt ein
Leben lang. Dann ist er infiziert — mit dem Kutterfisch-Virus.

Petersen: Der Anfang war schwer, weil ich so etwas noch nicht
erlebt hatte, aber ich bin aus voller Uberzeugung hier und sehr
eng verbunden mit Kutterfisch.

gekauft werden. Das und der Verkauf der komplet-
ten Warenpalette wird sein Aufgabengebiet sein.

Dass ihn in Cuxhaven eine ganz besondere Unter-
nehmenskultur erwarten wird, ist dem Bremerha-
vener bewusst. ,In der Fischereibranche muissen
Sie in vielen Bereichen und mit unterschiedlichs-
ten Mentalitdten zurecht kommen, vom Fang bis
zum Einzelhandel, vom Fischer bis zum Marktleiter.
Ich wirde von mir selbst sagen, dass ich ein sehr
zugewandter Mensch bin, der mit den meisten
gut klar kommt.”

Kai-Arne Schmidt kennt Michael Seidel aus ge-
meinsamen Zeiten im Bremerhavener Fischereiha-
fen. Zu den Kutterfischern passt er gut. Und wenn
er das erzahlt, wird einem klar: Der Mann ist Teil
der groBen ,Fischfamilie”.
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[1964-1974

Aufbau

- Kutterfisch wird
am 8. Dezember
1964 gegriindet.

& ih Offizieller Name:
ﬁ Kutterfisch —
i Verwertung
OIS Finkenwerder —
ity Liibecker Bucht.

- 1971 fiihrte
die Europdische
Gemeinschaft
erste Regeln zur
Fischerei ein. Ziel: ein freier gemein-
samer Binnenmarkt mit gemein-
samen Regeln.
= Start der gemeinsamen Vermark-
tung — zuvor gaben die Mitglieder
ihre Ware noch selbst in die Auktion.
= Die Verarbeitung von Schollen
wurde in Hamburg aufgebaut.
- Horst Huthsfeldt baut 1969
die Kutterfisch Niederlassung in
Cuxhaven auf.
- 1966, 1972 und 1973 kommen
neue Gesellschafter hinzu: Cux-
haven, Schlutup, Maasholm, Kieler
Férde und Fehmarn.
- Die Fischerei befindet sich in den
goldenen Jahre der Kabeljaufische-
rei. Sie dauern bis 1990 an und sind
Grund fiir den Start der gemein-
samen Vermarktung.

Wachstum

- Aufbau der Produktionen in Kiel
und Bad Bramstedt.

= Die Mirkte sind voll — Kutterfisch
produziert bis zu 6000 Tonnen Tief-
kithlware pro Jahr.

= Die Staaten der Europiischen
Gemeinschaft erweitern 1977 ihre
Fischereigewiisser von einer 12- auf
eine 200-Meilen-Zone. Bei gemein-
samen Handeln sind sie in der Lage,
anderen Staaten teilweise den Zugang
zu ihren Gewiissern zu verbieten.
Ende der ,Kabeljaukriege®.

- Der Fischhandel mit Kabeljau
weitet sich nach England, Didnemark
und Frankreich aus.

= Die Kutterfisch-Flotte wird gebaut:
1982, 1983 und 1984.

= Die EU legt ein grofes Indienst-
stellungsprogramm auf.

- 1982: Die Quote kommt, um die
Fischbestinde zu sichern. Ein grofler
Einschnitt in der Geschichte der
Fischerei.

- 1983 schlieflich Beschluss der
ersten gemeinsamen Fischereipoli-
tik der EG mit vier Schwerpunkten:
Fischbestinde erhalten; Schiffe und
Landeinrichtungen; Marktkontrollen;
Verhandlungen und Vertrige mit

Nationen auBerhalb der EG.

/

1964- 2014

Wende

= 1993: Die Genossenschaften Cux-
haven, Hamburg und Bremerhaven
schlieBen sich zusammen. Grund: Die
einzelnen Flotten werden kleiner, ge-
meinsam sind sie wieder schlagkriftig.
- Eiswinter! 1984, 1986 und 1987
ist die Ostsee zugefroren, auch die
Kutterfischer stecken im Eis.

= 1990: Sassnitz und Cuxhaven
besiegeln eine Stidtepartnerschaft.
- Die Kutterfischer l6schen ihre
Finge 1989 erstmals in Sassnitz —
noch unter Bewachung. Ab 1990
wird in Sassnitz regelmilig gelscht.
- Die gemeinsame Vermarktung

mit den Fischern im Osten beginnt,
die Kutter- und Kiistenfisch Riigen
GmbH wird 1991 gegriindet.

- Medienwirksamer Protest:

1993 machen die Kutterfischer den
Nord-Ostsee-Kanal dicht, um auf
den Preisverfall im Fischhandel
aufmerksam zu machen.

- 1993: Kabeljau wird ,Fisch des
Jahres*.

Fotos: Kutterfisch (8), Hamburger Abendblatt/Roland Magunia (1), MSC (1), Peter Garten (1)

1994-2004
Europa

- Richtige und mutige Entscheidung: Kut-
terfisch kauft im Jahr 1998 eigene Schiffe.
- Horst Huthsfeldt und Kai-Arne Schmidt
werden Kutterfisch-Geschiftsfiihrer.

- 2002 werden die Schiffe ,]J. v. Célln®,
,Susanne” und ,Bianca“ von 34 Meter

auf 40 Meter verlingert. Bauzeit 1 Monat.
Hintergrund: Die 280-Kilo-Box wird
Standard. Mit dem Umbau findet ein
entscheidender Wandel statt: Qualitiit
kommt vor Quantitit. Die Zeiten, in

denen der Fisch als Massenware unter
Deck gestapelt wird, sind vorbei.

—

= 2002 kommt die Reform der Gemein-
samen Fischereipolitik: Insbesondere auf
Druck verschiedener Umweltorganisatio-
nen schlief3t sie angesichts der tiberfisch-
ten Bestidnde die Nutzung von 6ffentli-
chen Geldern fiir den Neubau oder die
Modernisierung von Fischereibooten aus.
- 2003 wird die klassische Auktion
abgeschafft. Der Fisch wird zukiinftig
per Telefon gehandelt.

- Jorg Petersen tritt 2004 als Geschifts-
fithrer in das Unternehmen ein.

- g
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Riickwiirfe vermeiden. Und
wir wollen, dass kiinftig nur
noch nach MSY gefischt wird —

also einem Bestand nur so

nachhaltig
verantwortlich
transparent

= Die Politik verstirkt ihren Einfluss auf
die Fischerei — Kutterfisch muss sich auf
politischem Parkett bewegen, um die Inter-
essen ihrer Fischer erfolgreich zu vertreten.
- Umdenken auch bei Kutterfisch:

Das Thema Nachhaltigkeit wird Teil der
Firmenphilosophie.

- Als erster deutscher
Fischfangbetrieb wird Kutter-
fisch 2008 mit dem MSC-
Siegel fiir nachhaltige
Fischerei ausgezeichnet.

= 2008: Die Kutter

,J. von Célln“, Victoria“ und ,Kristin®
unterstiitzen das EU-Projekt ,Stopp
Discard®, eine Abkehr von der Ver-
pflichtung, den Beifang zuriick ins

Meer zu kippen. Der Beifang wird
angelandet und analysiert, um das
Riickwurf-Verbot voranzutreiben.

= Zertifiziert nach IFS High Level

seit 2011.

= Nichts zu verbergen: 2012 stattet
Kutterfisch grofle Teile seiner Flotte

auf eigene Kosten mit Kameras aus,

um zu belegen, dass ,Discard”
ordnungsgemiil} betrieben wird.

- Kutterfisch beginnt, Filets in
SB-Verpackungen zu produzieren.

- 2014 tritt eine neue Gemeinsame
Fischereipolitik in Kraft. Das Riick-
wurfverbot soll schrittweise eingefiihrt
werden.

= Im September 2014 wird der
SB-Fisch von Kutterfisch Testsieger in
der NDR-Sendung ,Markt".

viel Fisch entnommen wird,

wie auch nachwachsen kann.

Ulrike Rodust, EU-Parlamentarierin

ZERTIFIZIERTE
MACHHALTIGE
FISCHEREL

Ich freue mich, dass die
Verbraucher in Deutschland

in zunehmendem Mafe nach
der Herkunft der Fische und
nach den Produktionstechniken
sowie nach dem Management
der Fischerei nachfragen.

Ilse Aigner, RN
ehemalige Landwirtschaftsministerin

Lise /h'juer
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Typen, Temperamente, Traume

Wer bei Kutterfisch in Cuxhaven arbeitet, ist mit allen Wassern gewaschen. Die Atmos-

phdre in der Zentrale ist rau, aber herzlich. Verwaltung und Produktion teilen sich

ein Gebdude, in den Fluren riecht es ein bisschen fischig. Um die Ecke, im Hafen,

lTiegt manchmal eines der Schiffe, dann schaut auch der ein oder andere Kapitdn vorbei.

Hier treffen die unterschiedlichsten Menschen und Mentalitdten aufeinander, sie alle

verbindet eine Leidenschaft: Die tdgliche Arbeit. Wir stellen finf von ihnen vor.

Fischers Fritz

Mit Fritz Flindt wiirde man gerne mal raus fahren. Man
wiirde sich sicher fithlen. Typ bodenstindiger Abenteurer mit
Charme. Das haben auch schon andere entdeckt, denn Flindt
kommt bei den Medien sehr gut an. Er war in der ZDF-Doku-
serie ,Windstirke 9%, im TV-Magazin ,mona lisa“ und im Play-
boy, zusammen mit Bayern-Coach Pep Guardiola. Mit 51 Jah-
ren ist er noch fast ein Jungspunt unter den Kapitinen, fuhr
schon als 15-jihriger zur See. Wie so viele seiner Kollegen,
stammt auch er aus einer Fischerfamilie, alle vier Briider sind
Seeleute, sein eigener Sohn hat bei Kutterfisch gelernt. Nur
die Flindt-Médels sind ohne Schwimmhéute auf die Welt ge-
kommen. Die haben Pferde.

Als wir ihn treffen, war er gerade
sechs Wochen auf See, jetzt hat
er 14 Tage frei. In der Kutterfisch-
Zentrale muss er stapelweise Pa-
piere unterschreiben, offenbar Teil
der Biirokratie, die heute so viel
Raum einnimmt. Aber Fritz Flindt
erledigt das nebenbei. Er hadert
nicht mit den Auflagen und Be-
stimmungen, er weil}, dass sie da-
zu gehoren. Punkt.

Im Gespriich wird eins deutlich:
Seeleute sind ehrgeizige Jdger und
Sammler. Die Kapitine respektie-
ren einander, génnen sich aber
nicht das Schwarze unter dem Fingernagel. ,Wir arbeiten alle
fiir Kutterfisch, aber auf See sind wir die hirtesten Konkur-
renten. Die Wahrheit iiber deine Fangmenge kannst du erst
sagen, wenn die Kiste voll ist. Das Ganze ist ein groler Wett-
bewerb da draullen, ein Spiel, ein grofer Spaf}*, sagt Flindt und
grinst, wenn er gesteht: ,Da versucht der eine schon mal tiber
die Zentrale herauszufinden, wie viel der andere gefangen hat
— obwohl beide nur 100 Meter voneinander entfernt fischen.”

Natiirlich hat so ein Leben auch Schattenseiten. ,Wenn man
auf See ist und Vater wird oder ein geliebter Mensch geht —
das ist schon hart. Man verpasst viele Momente, die einem
wichtig wiren.”

Im Chaos
Erbsen zdhlen

»Mehr Spal} kann man bei der
Arbeit gar nicht haben — jeder
Tag ist anders”. Das sagt eine
Buchhalterin iiber ihren Job.
Helga Okatz ist eine der we-
nigen Frauen unter den Kutter-
fisch-Minnern. Seit 1987 ist sie
dabei und macht die Lohnbuch-
haltung fiir ,jihre Jungs®. Keine
einfache Aufgabe: ,Auf See
sind die Ménner unschlagbar, an Land sind das alles Chaoten
und echte Charaktere. Aber gerade das macht es aus: Es ist ver-
riickt hier, aber ich habe immer noch Freude an meinem Job.*

Helga Okatz stammt aus Cuxhaven und ist seit 1970 in der
Fischindustrie, da war sie 16 Jahre alt. ,Gelernt habe ich Ein-
und Verkauf, bei Kutterfisch wurde ich dann nach und nach
zur Erbsenzihlerin.“ Der Laden ist auch ihre zweite Familie —
die Geschiftsfiihrung, die Mitarbeiter, die Kapitdne und ihre
Mannschaften — die meisten kennt sie seit Jahrzehnten. ,Wir
sind die lingste Zeit des Tages zusammen, da erkennt man jede
Laune schon, bevor man das erste Wort miteinander wechselt.”

Die Frage nach einem dicken Fell im Umgang mit den See-
minnern lichelt sie weg: ,Klar herrscht hier auch mal ein
rauer Ton, Tiiren und Telefonhérer knallen. Wenn Sie einen
Kapitin auf See anrufen, um etwas fiir die Biicher zu kldren,
erwischen Sie garantiert den falschen Moment. Das gehort
dazu. Ich kann das ab.”

Fotos: Olaf Bathke (1), Peter Garten (2), Kutterfisch (1)

Dr. Lobert #abgele

Diesen Job bei Kutterfisch wiirde sie jederzeit wieder machen.
Auch dem Fischgeruch zum Trotz. , Frither waren unsere Bii-
ros iiber der Produktion, da haben wir jeden Tag nach Fisch
gestunken. Geschdmt habe ich mich dafiir nie.”

Salzwasser im Blut

Karl-Heinz Rehbehn kommt aus einer alten Fischerfamilie,
sein Grofvater war Lieferant am Hofe des didnischen Konigs.
51 Jahre fihrt Rehbehn schon zur See, davon 46 als Kapitén.
Bevor er fiir Kutterfisch fuhr, war er 30 Jahre mit seinem eige-
nen Schiff drauflen, der SK 1 ,Mercator®. Einige Kutterfisch-
Kapitine haben bei ihm gelernt. Sie nennen ihn den ,Kénig
der Ostsee”. Heute, mit 72, arbeitet er immer noch, springt
ein, wenn Not am Mann ist. Ginge es nach seiner Frau, kénnte
das gerne ofter der Fall sein ...

Herr Rehbehn, Sie hatten immer zwei Frauen — erst die
,Mercator”, dann die ,,Christina“, zuletzt die ,Seewolf und
ihre Ehefrau, die ,Karin“. Mit welcher haben Sie mehr
Zeit verbracht?

Rehbehn: In Jahren gerechnet mit meiner Karin. Aber in der
Summe hab ich natiirlich mehr Zeit mit meinen Kuttern auf
See verbracht. Wir Fischer sind alle sehr lange verheiratet —
und warum? Weil wir unsere Frauen so selten sehen! Das ist
das Geheimnis unserer Ehen. Aber im Ernst: Ohne den si-
cheren Hafen zuhause kann man so einen Job nicht machen.

Vermissen Sie Thre aktive Zeit?
Rehbehn: Ja, klar. Wir Fischer haben alle Salzwasser im Blut.
Da konnen Sie nicht einfach so aufhéren, das Olzeug an den
Nagel hingen. Wenn ich zuhause bin,
schaue ich bei facebook, wo die Jungs
sich gerade rumtreiben, verfolge die Ge-
spriche. Mein Gesundheitspass gilt noch
bis Ende 2015. Wenn man mich ruft, fahr
ich raus.

Facebook, Internet, Handys — der Kon-
takt nach Hause ist heute einfach zu
halten. Wie war das friither?

Rehbehn: Wir hatten nichts an Bord.
Wenn wir sechs Wochen auf See waren,
dann waren wir tatséchlich weg. Wir hat-
ten Funkkontakt zum Hafen, zu anderen
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Schleswig-Holstein
Ministerium far Energiewende,
Landwirtschaft, Umwelt und
|andliche Raume

er und mit dem Meer pragt Schleswi-g—
Menschen. Das Meer istein groBartjger
utzen und schiitzen mussen.

_Das Leben am Me
Holstein und seine

) iohn
Lebensraum, den wir zugleic! : A _
1 Fragt man die Menschen im Land, besteht dariiber weitestge

“ hend Konsens. Die praktische umsetzung aper ist kgmzl\z;errt.
Meeresschutz- und Fischereipoliﬂtik steben im Konflikt. e
wollen wir, dass Okonomie und Okologie zusamme.nge "
_in der Praxis lasst es sich haufig nur schwer vereinbare n,
wenn es um Fangquoten, Netzgrc‘)Bstn,KNiHer::iL;nE;z:;i i
ive Fangmethoden geht. Ku _
i\ci\i:)?;tjfrgn:tt)zegemagcht, diesen Wilderspruch. auszsihar:ten, ja
aufzugreifen und aufzulosen. Das‘nst groBartig und. K;er s
begriiBe es sehr, wenn aus der Wirtschaft selbst die o
kommt und gelebte Praxis ist. Der Aﬁsgtz von Kutter \;
starkt damit die heimische Fischerel. D\e.harjq\/verkhc inkon_
Kistenfischerei zu erhalten und geg;n‘d;eezlr\:;%s \I:Aois;anzem
{itzen, ist auch mein Ziel. '
‘;Ljerrr;enrf jrfds 32\|er Uberzeugung: Weiter“so, Kutterfisch! und
herzlichen Gliickwunsch! Gut gemacht.

pr. Robert Habeck

Landwirtschaftsminister schleswig-Holstein

Kuttern. Aber das war’s. Und obwohl die Jungen es heute viel
leichter haben, will kaum noch einer Fischer werden. Dabei
ist das der schonste Beruf der Welt!

Sie haben die Zeiten erlebt, in denen die Fischerei keinerlei
Beschriankungen unterlag. Wie haben Sie die Verinderun-
gen durch die vielen Regularien und Verordnungen erlebt?
Rehbehn: Als ich anfing, gab es nicht mal ein Logbuch. Heute
miissen Sie fiir alles ein Logbuch fithren: Fiir jeden aus der
Mannschaft, dessen Einsatz und Arbeitszeiten, jeden Tag. Fiir
die Entsorgung des Ols und der Abfille, fiir die Finge natiir-
lich. Fischer sind heute glisern. Die Behérden sehen jede Se-
kunde, was wir tun. Wir haben eine Blackbox und Kameras an
Bord. Ich sag’ im Spall immer: Fehlt nur noch
eine Fuffessel.

Die haben Sie beim Bundesamt fiir Ernih-
rung und Forstwirtschaft in Hamburg tat-
sdchlich mal angefordert...

Rehbehn: Ich hab da angerufen und gefragt,
ob ich eine haben konnte — das wiirde mir fiir
meine Uberwachung noch fehlen. Die waren
sauer. Ich aber auch!

Wie war das mit den Fingen, was hat sich da
verdndert?
Rehbehn: Das fing Mitte der 90er Jahre an. Die
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Quote kam 1982. Dann wurde die so genannte Abwrackpri-
mie aufgelegt, die Holldnder bekamen mehr Férdergelder und
kauften damit Schiffsbestdnde auf. Dadurch sank die Zahl der
deutschen Berufsfischer. Die Gewichte verlagerten sich. Als es
bei Helgoland keinen Kabeljau mehr gab, wurde uns Uberfi-
schung vorgeworfen, dabei hatten wir damals schon gewarnt:
Das Wasser ist zu warm, wir fangen hier Sachen, die wir vor-
her nie im Netz hatten. Aber damit nahm die Kontrolle immer
weiter zu. Heute haben wir mit der Quote kein Problem, die
deutsche Flotte ist so geschrumpft, dass wir ohnehin nicht viel
mehr fischen kénnten.

Sie haben ja noch Zeiten erlebt, in denen es auf See rich-
tig gefihrlich war...

Rehbehn: Als es den eisernen Vorhang noch gab! Wir mussten
héllisch aufpassen, dass wir nicht ,iiber die Kante® fuhren. Ich
habe Kollegen gesehen, die ihre Netze kappen mussten, um
bei voller Fahrt den patroullierenden Schiffen zu entkommen.
Das kann man sich heute gar nicht mehr vorstellen. 1989 sind
wir das erste Mal in Sassnitz gewesen, haben unseren Fang
noch unter Bewachung der Grenzsoldaten geloscht. Ab 1990
wurde das Standard. Der Hafen war nur 10 Stunden von un-
seren Fanggebieten entfernt. Nach Cuxhaven waren wir zwei
Tage linger unterwegs.

Wenn Sie noch einmal jung sein diirften und ganz neu wih-
len kénnten — wiirde Sie wieder Fischer werden wollen?

Rehbehn: Das ist mein Traumjob, ich wiirde das immer wie-
der machen. Ich bin ein Fisch, iiberzogen mit Menschenhaut.

Konig der
Maschinen

Der Plan war klar: Sechs oder

sieben Jahre wollten Rogelio

Otero Rey und seine Frau

Carmen in Deutschland blei-
ben. Das war im Mirz 1971.

Die D-Mark war stark gegen-
iiber der Peseta und wie viele
ihrer Landsleute wollten sie
mit harter Arbeit das Geld verdienen, um in ihrer Heimat ein
Haus zu bauen, eine Familie zu griinden und ein gutes Leben
zu haben. Doch es kam anders — den Absprung haben sie nie
geschafft. Erst kamen die Kinder, dann gingen sie zur Schule,
dann in die Ausbildung — irgendwas kam immer dazwischen
— bis heute.

Die Otero Reys kommen aus Cambados in Galizien, direkt an
der Atlantikkiiste. Rogelio war Fischer, hatte einen eigenen

% Bundesministerium
fiir Erndhrung
und Landwirtschaft

Dr. & bart K(so¢

Kutterfisch auf gutem Kurs!

Flr das Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft
gratuliere ich zum 50-jahrigen Firmenjubilaum der Erzeugerge-
meinschaft der Nord- und Ostseefischer und wiinsche weiter-
hln erfolgreiches Wirken fiir eine nachhaltige Fischerei, fiir die
wir uns alle weiterhin mit Nachdruck einsetzen wollen.
Ein wesentliches Nachhaltigkeitselement bej der Reform der
G_emelnsamen Fischereipolitik ist die Vermeidung von Discards,
Hier haben wir Sie als engagierten und kompetenten
Gesprachspartner erlebt, der konstruktive Beitrage einbringt.
§o haben Sie fir die deutsche Fischerei Pionierarbeit geleistet
ljdem sich die Kutterfisch-Zentrale bereits im Jahre 2008 mit ,
einer Reihe von Fahrzeugen am EU-Projekt , Stopp Discard”
beteiligt hat. Im gleichen Jahr konnte Kutterfisch als erstes
deutsches Fischfangunternehmen die Zertifizierung mit dem
MSC-Siegel filr die Seelachsfischerei erreichen und hat damit

dokumentiert, dass es den berechtigten Nachhaltigkeitserwar-
tungen von Handel und Verbrauchern Rechnung tragt. Hier
haben Sie sich groBe Verdienste flr die deutsche Fischerei
erworben.

Die Seelachsfischerei stellt sicherlich das Aushangeschild lhres
Unternehmens dar; hier ist Ihnen unternehmerisch und
betriebswirtschaftlich ein bemerkenswerter Zusammenschluss
der beteiligten Fischer gelungen ist, der auch ein gutes
Management der zur Verfugung stehenden Fangrechte fordert.
Zu begriiBen sind aber auch die unternehmerischen Impulse,
die Sie der Fischerei auf Garnelen in der Nordsee und auf
Hering in der Ostsee gegeben haben.

Zum 50. Geburtstag kann also von midlife crisis keine Rede
sein!

Halten Sie Kurs auf dem eingeschlagenen Weg der nachhalti-
gen Fischerei im Sinne der gesunden Bestandsbewirtschaftung
und der Versorgung der Menschen mit dem wertvollen

Lebensmittel Fisch.

lhren Schiffsbesatzungen wiinsche ich eine allzeit gute Fahrt

mit einer stets gliicklichen Heimkehr.

Dr. Robert Kloos
Staatssekretar im Bundesministerium
fur Erndhrung und Landwirtschaft

Fotos: Bundesregierung / Steffen Kugler (1), Peter Garten (3)

Kutter — ein Mann vom Fach. Das Fachwissen wurde hier
gebraucht, in Deutschland boomte die Fischindustrie, man
konnte gutes Geld verdienen, aber es fehlte an Fachkriften.

Die Eheleute landeten in Cuxhaven, seit dem 01. Oktober
1986 ist Rogelio bei Kutterfisch als Schlosser, seine Frau ar-
beitet in einer Cuxhavener Fischriucherei. Offiziell wiire er
am 01. November 2014 in den Ruhestand gegangen, aber er
wird bis zum Ende des Jahres weitermachen, um seinen Nach-
folger einzuarbeiten.

Den Job hat er in all den Jahren allein gemacht, hat immer hart
gearbeitet. Fiir Kutterfisch findet er nur gute Worte: ,Ich habe
nie Probleme gehabt, das ist ein guter Arbeitgeber gewesen —
immer.” Im gleichen Atemzug erinnert er sich an die Zeiten,
als die Hallen ,noch voller Fisch” waren. Die goldenen 70er
und 80er Jahre des Uberflusses in der Fischerei. ,Da haben
wir jeden Tag von 4 Uhr morgens bis 7 Uhr abends gearbeitet
— eine schwere Zeit!"

Mit der Arbeit soll jetzt Schluss sein. Den Ruhestand will er mit
Carmen Zuhause in Spanien verbringen. Das Haus in Spanien
haben sie lingst gebaut. Die drei Kinder bleiben in Deutsch-
land, sie sind hier geboren, haben hier studiert, geheiratet, sie
sind hier fest verwurzelt.

Doch auch jetzt kinnte es wieder schwierig werden mit dem
Absprung. Die Otero Reys erwarten im Mérz 2015 ihr erstes
Enkelkind — in dem Monat wollten sie ithre Wahlheimat tat-
sichlich und endgiiltig verlassen. Also wird der Umzug nach
Spanien mal wieder verschoben. ,Aber nur ein paar Monate!”
stellt Rogelio klar. Man will es ihm glauben, aber man hat das
Gefiihl, dass er selbst nicht 100 Prozent sicher ist.

)

Bei Kutterfisch arbeiten Menschen aus bis zu acht Nationen.
Spanier und Portugiesen sind dabei am hiufigsten vertreten
— auf See und an Land in der Produktion. Schon in den 70er
Jahren wurden die Ménner von der Bundesregierung in ihren
Heimatldndern angeworben, um die deutsche Wirtschaft an-
zukurbeln. Gerade in der Fischindustrie sind die Arbeiter aus
den Seefahrernationen wertvolle und treue Fachkrifte.

Meisterleistung

Es ist noch vor 5 Uhr morgens und Holger
Rahr geht singend und pfeifend zur Arbeit.
Und so frohlich wie er das erzihlt, muss man
es ihm glauben. Der Cuxhavener ist Meister
in der Frischfischverarbeitung von Kutterfisch,
zustindig von der Anlandung iiber die Verar-
beitung bis hin zur Auslieferung der Ware. Der
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Tag beginnt mit einem Blick ins Biiro, Auftragslage sichten und
dann runter ,in den Fisch®, in die Produktion.

Hier ist er Chef von 20 Mitarbeitern, auch hier sind die meis-
ten aus Portugal und Spanien. ,Die Kollegen kinnen einfach
am besten mit dem Fisch umgehen, haben das von der Pike
auf gelernt. Wenn ein Deutscher einen Fisch verarbeitet, liegt
die Ausbeute bei 42 Prozent. Ein Spanier oder Portugiese ver-
wertet 65 Prozent.”

Fiir das Unternehmen ist das kein Gewinn, denn der deut-
sche Markt will nicht mehr als das Filet. In anderen Lindern
werden Backen, Zunge und Griten verwertet — und geschitzt.

Der Job ist anstrengend und verlangt Flexibilitit — ohne die
geht bei Kutterfisch nichts. Wenn der Markt boomt, fingt die
Produktion auch mal um 2 oder 3 Uhr morgens an. ,2013 war
so ein Jahr, da haben wir oft schon Sonntagabend angefangen
und bis zum Morgen durchgearbeitet.” Kein Problem fiir Rahr,
er singt und pfeift.

Das liegt vielleicht auch an sei-
ner Frau, denn die trifft er je-
den Tag bei der Arbeit. Petra
Rahr ist Chefin und Kéchin
des Kutterfisch-Imbiss, der di-
rekt an die Produktion ange-
schlossen ist. Deshalb gibt es
hier den frischesten Fisch des
Nordens. Das weil3 ganz Cux-
haven, Einheimische, Besu-
cher und Kurgiste — hier ist es
rappelvoll, Petra Rahr im Dau-
erstress. Aber das ist genau ihr
Element, sie mag den Trubel.

Vor Kutterfisch stand sie mit ihrem Souvenir- und Imbisswa-
gen an der ,Alten Liebe”, da wo die Fihren nach Helgoland
abfahren. Als die Geschifte von der Stadt verlegt wurden, blie-
ben die Giste aus. Kutterfisch war ihre Rettung, seit 2004
schmeil3t sie den Laden.

Bei den Rahrs ist die Nahrungskette per-
fekt nachvollziehbar: Holgers Bruder Man-
fred Rahr ist Kapitin der ,Susanne” und
holt mit seiner Mannschaft den Fisch aus
der See, Holger Rahr verarbeitet ihn, Petra
Rahr bereitet ihn zu. Mag man den Fisch
noch essen, wenn man den ganzen Tag da-
mit zu tun hat? ,Na klar®, sagt Holger Rahr.
,Viel lieber als Fleisch. Ich weill eben ganz
genau, wo der herkommt.” Und dann zi-
tiert er noch die Kutterfisch-Weisheit, die
man hier hiufig zu héren bekommt: , Fisch
macht Minner stark und Frauen schon.”
Dem ist nichts hinzuzufiigen.

\

T
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Auch Schiffe haben eine Seele. Und einen
Namen. Susanne, Iris oder auch Christin-
Bettina heiBen sie bei Kutterfisch. Fir die
Seeleute sind sie ihre zweite Heimat. Oft
verbringen sie eine ldngere Zeit auf ihren
Schiffen, als an Land bei ihren Familien.

Eine Fangreise auf der Ostsee, im Skagerrak oder der Nordsee
kann bis zu sieben Tage dauern — wenn sie bis zu den Farder-
Inseln fiithrt, auch mal langer. Das verlangt viel vom Schiff und
von der Besatzung. Neben dem Kapitéin und einem Steuermann
gehéren noch zwei bis vier Matrosen und bis zu zwei Auszubil-
dende dazu. Auf bis zu 40 Fangreisen bringen es die einzelnen
Mannschaften jihrlich. Das sind im Schnitt gut 260 Tage, die
sie zusammen auf See mit ihrem Schiff verbringen. Da wird
der Kutter natiirlich schnell zum zweiten Zuhause. Und der
Schiffsname beschreibt dann nicht nur ein 20 bis 40 Meter
langes Fahrzeug in den Schiffspapieren. Der Name und das
Schiff bekommen ihre ganz eigene Geschichte...

Antares

Die Antares gehort zusammen mit den Schiffen Westbank und
Christin-Bettina zu den kleineren Schiffen unserer Flotte. Klei-
ner, das heifit bei Kutterfisch, dass die Antares 23 Meter lang
ist und etwa 6 Meter breit. Fiir ihre Kapazitit von 30 Tonnen
ist das eine ideale Grofe. Die Antares wurde 1985 gebaut, um
vor allem nach Dorsch, Sprotte und Hering zu fischen. Na-

Kapitdn
Dietmar Luick

tiirlich unter deutscher Flagge. Dafiir
setzt sie pelagische Schleppnetze und
auch Grundschleppnetze ein. Angetrieben wird sie von einer
211 KW starken Maschine, die sie miihelos auf Kurs hiilt.
Thr Kapitin ist Dietmar Luick, und das schon seit Indienst-

stellung des Schiffes 1985. Unter sich hat er eine Crew, die
neben zwei Matrosen auch aus zwei Auszubildenden besteht.
Kapitdn Luick kann an sie viel Erfahrung und Wissen wei-
tergeben, schlieBlich hat er schon insgesamt iiber 40 Jahre

Fischereierfahrung. Davon profitieren natiirlich nicht nur die
Auszubildenden.

Bianca

Der Kutter Bianca ist mit seinen gut
40 Metern eines der grofiten Schiffe [
von Kutterfisch. Entsprechend stark ist
auch der Motor. Mit seinen 720 KW

2 A
Kapitdn
Manfred Amling

sorgt er dafiir, dass das Schiff gut durch die oftmals raue Nord-
see kommt. In ihren Zielgebieten, dem Skagerrak und der nor-
wegischen Westkiiste, wird dann nach Seelachs und Kabeljau
gefischt, wobei der Kabeljau als willkommener Beifang mitge-
fischt wird. Fiir die Seelachsfischerei werden Grundschlepp-
netze eingesetzt. Das Besondere bei Kutterfisch ist, dass die
Netze grundsitzlich mit einer Maschenweite ausgestattet sind,
die mindestens 25 Prozent iiber der vorgeschriebenen Grofle
liegt. Damit kénnen wir sicherstellen, dass die jiingeren und
kleineren Fische nicht mit ins Netz gehen. Diese Form von
Nachhaltigkeit ist fiir uns selbstverstindlich. Kapitdn Manfred
Amling mit seiner iiber 40-jihrigen Erfahrung befehligt die vier
Matrosen und zwei Auszubildende der Bianca und sorgt dafiir,
dass das Schiff mit seiner Ladekapazitit von 80 Tonnen immer
wieder gut gefiillt in den Heimathafen einfihrt.

Christin-Bettina

Wihrend die Antares nur auf der Ostsee aktiv ist und das Schiff
Bianca nur in der Nordsee auf Fang geht, ist der 1983 gebau-
te Kutter Christin-Bettina gleichermalen auf beiden Meeren

Meine Heimat is

Fotos: Kutterfisch (10), fotolia (1)

zu Hause. Entsprechend gehort auch
die nahezu gesamte Produktpalette zu
ihren Fangzielen. Damit ist sie das All-
round-Talent der Flotte. Die 25 Meter

Kapitdn
Kay Briesewitz

Linge geben ihr gentigend Wendigkeit und Tempo, um sowohl
Seelachs, Kabeljau, Dorsch, Hering, als auch Sprotten zu fi-
schen —und um schnell wieder in den Heimathafen ein laufen
zu kénnen. Der Kutter Christin-Bettina wird seit Herbst 2014
von Kapitin Kay Briesewitz befehligt, der seit 2009 fiir Kutter-
fisch fihrt. Ihm unterstehen zwei Matrosen und ein Auszubil-
dender, die mit groBer RegelmiBigkeit die 40 Tonnen-Kapazitiit
des Schiffes mit ihrem Fang auslasten.

Iris
Der Kutter Iris ist das stirkste Schiff

der Flotte, zumindest, was den Motor
betrifft. Mit seinen 1.020 KW geht die
Iris zuverldssig in der Nordsee auf See-

Kapitdn
Stefan Koskowski
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Kutterfisch

C dile See..

lachsfang. Genauer gesagt, arbeitet Kapitin Stefan Koskowski
mit seinem Schiff zwischen dem 56. und 62. nérdlichen Brei-
tengrad. Er setzt natiirlich auch Grundschleppnetze ein, die
den Beifang von Jungfischen minimieren und damit nachhaltige
Fischerei sicherstellen. Der 35 Meter lange Kutter bietet fiir
das moderne Stapelsystem der Fischfang-Boxen eine bis auf
den letzten Winkel genutzte Kapazitit von 75 Tonnen. Kapitéin
Koskowski, der iiber 40 Jahre Fischereierfahrung mitbringt,
arbeitet auf dem Kutter mit fiinf Matrosen und einem Auszu-
bildenden zusammen.

J. von Colln

Seelachs und Kabeljau sind die Fangziele der J. von Célln. Da-
tiir fahrt sie bis zum Skagerrak und den Faréer-Inseln. Damit
sich die lange Strecke auch lohnt, hat die . von Célln eine
besonders hohe Ladekapazitit von 90
Tonnen. Angetrieben wird sie von einer
675 KW starken Maschine. Vier Mat-
rosen und zwei Auszubildende arbeiten
unter der Leitung des erfahrenen Kapi-
tins Fritz Flindt, der seit fast 40 Jahren

Kapitdn
Fritz Flindt

in der Fischerei titig ist, auf der gut 40 Meter langen ]. von
Célln. Auch sie achten natiirlich darauf, dass die Jungfische
geschont werden. Die grofmaschigeren Grundschleppnetze
von Kutterfisch helfen dabei.

Seewolf

Der Seewolf ist sowohl in der Nord- als auch in der Ostsee un-
terwegs. In der Nordsee fischt er nach Seelachs- und Kabeljau,
in der Ostsee ist es der Dorsch, der gefangen wird. Dafiir wer-
den die klassischen pelagischen und die Grundschleppnetze
eingesetzt. 1985 wurde das Schiff mit seinen 30 Metern Linge
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gebaut. 50 Tonnen Kapazitit bietet es Kapitin Maik Foth und
seinen vier Matrosen fiir den Fischfang. Ein Auszubildender
lernt vor Ort und profitiert dabei von
den 30 Jahren Fischereierfahrung sei-
nes Kapitins.

Kapitdn
Maik Foth

Susanne

Der Kutter Susanne ist schon seit tiber
25 Jahren kontinuierlich und zuverlis-
sig beim Seelachsfischen auf der Nord-
see unterwegs. Das Schiff ist iiber 40

Kapitdn
Manfred Rahr

Die Netz-Werker

Wenn die Schiffsflotte von Kutterfisch zur Uberholung im Ha-
fen liegt, dann muss alles ganz schnell gehen. Die Landpause
im Sommer ist nur kurz, also muss vieles gleichzeitig passie-
ren. Auf dem Dock werden die Schiffe gestrichen und, noch
wichtiger, sie werden generaliiberholt. Das ist Routine, bei der
natiirlich alles nahtlos ineinander greifen muss.

Wenn jetzt ein Teil der Abldufe nicht funktioniert, geriit der
gesamte Prozess ins Stocken. Diese Erfahrung musste Horst
Huthsfeldt, Geschiftsfiihrer bei Kutterfisch, tiber die Jahre im-
mer wieder machen. ,Vor allem bei der Uberholung der Fisch-
netze gab es immer wieder Probleme, wenn wir eine schnelle
Losung brauchten®, erinnert sich Huthsfeldt. Die Zahl der Her-

steller neuer Netze schrumpfte, die Angebotssituation wurde
immer schwieriger. Aber die Losung lag schon auf der Hand.
Ein eigenes Unternehmen musste her — die Cux-Trawl. Das
war 1992.

Jetzt brauchte nicht mehr lang erkldrt zu werden, was wich-
tig ist, was sofort geliefert werden muss und was Zeit hat. Auf

den Punkt genau konnte nun bei den Netzen vorgearbeitet §
werden und alles war vorbereitet, wenn die Schiffe zuriick

in den Hafen kamen. Ein zweiter Vorteil: Kurzfristige Proble-
me konnten schnell gelést werden. Wenn ein Kutter also nur
tiber Nacht im Hafen lag und am nichsten Morgen wieder

-

b

-

Meter lang und damit eines unserer lingsten Kutter. Das be-
deutet natiirlich auch eine hohe Fangkapazitit. Fiir die 100
Tonnen ist neben Kapitin Manfred Rahr eine Crew von sechs
Matrosen verantwortlich, zwei von ihnen sind noch Auszu-
bildende. Seit 16 Jahren fischt Kapitdn Rahr auf dem Kutter
Susanne den MSC-zertifizierten Seelachs, iiber 40 Jahre ist er
insgesamt in der Fischerei aktiv.

Westbank

Der Kutter Westbank ist mit seinen 24 Jahren der jiingste in
unserer Flotte. Er wurde 1990 gebaut und wir setzten ihn vor al-
lem in der Ostsee ein, Dorsch und Hering sind seine Fangziele.
Kapitidn André Hamann verfiigt als jiingster Kapitin bei Kutter-
fisch tiber 25 Jahre Fischereierfahrung. Er wechselte kiirzlich
von der Christin-Bettina auf die Westbank, um mit dem Schiff
nach einem Umbau in 2015 zusiitzlich die Krabbenfischerei in
der Nordsee auszuiiben.

Die Westbank verfiigt mit ihren knapp 20 Metern Linge tiber
eine Fangkapazitit von 30 Tonnen.

auslaufen sollte, dann konnten nun jedwede Probleme mit
dem Fischernetz schnell behoben werden. ,Mit einem Anbie-
ter, der nicht ortsansissig ist, wire das unméglich®, bringt es
Huthsfeldt auf den Punkt. Zwei Fliegen mit einer Klappe — das
passt zum Pragmatismus von Kutterfisch.

Mit Kristen Andersen als mitarbeitendem Geschiftsfiihrer und
fiinf fest Angestellten ist die Qualititssicherung und just in
time-Lieferung’ kein Problem mehr. Das fiir die Fischernetze
als Basismaterial dienende Netzwerk wird im Stiick gekauft,
dann konfektioniert und zusammengeniht. Ein Fischnetz kann
dabei bis zu 120 Meter lang sein. Netze fiir die Seelachsfi-
scherei immer mit einer Maschengréfe, die 25 Prozent tiber
den Vorschriften liegt, um auf jeden Fall die Nachhaltigkeit
des Fischfangs sicher zu stellen. Zumindest wenn es um den
Eigenbedarf von Kutterfisch geht. Beifang wird so minimiert
und Jungfische kénnen nicht mehr ins Netz gehen. Die ver-
antwortungsvolle Aufgabe des Teams bei Cux-Trawl liegt im
sorgfdltigen Zusammennihen der Netze, die mit ihren techni-
schen Sonden zum Messen der Fangmenge oder der Wasser-
temperatur bis zu 100.000 Euro kosten kénnen.

Dass diese Art von Nihen keine Arbeit fiir ,zarte Frauenhinde®
sein kann, davon ist Horst Huthsfeldt tiberzeugt. ,Denn nach
dem Tagewerk bleibt eine Hornhautschicht auf den Finger-
kuppen und Handfldchen nicht aus.”

Aber Cux-Trawl ist nicht nur eine Netzmacherei, auch fiir den

Sportboot-Bedarf, das Baugewerbe oder die Schifffahrt gibt
es ein breites Warensortiment, das seit 1992 kontinuierlich

& ausgebaut wird.

Kutterfisch

Kapitdn
André Hamann

Herzlichen Gliickwunsch
Kutterfisch!

Es miissen 50 bewegte Jahre sein, auf die Sie zuriickblicken
kénnen. Ein paar Ereignisse in dieser langen Zeit haben wir
vom WWEF eindrucksvoll miterlebt. Nur zwei Ereignisse will
ich hervorheben: die MSC Zertifizierung Ihrer Seelachsfische-
rei als erste deutsche Fischerei — ein damals vielfach kriti-
sierter, mutiger Schritt. Wir haben den Eindruck, es hat sich
gelohnt! Und gerade im vergangenen Jahr das grofle Engage-
ment fiir eine nachhaltige europiische Fischereipolitik. Wenn
zwei, die vermeintlich an unterschiedlichen Enden sitzen, wie
Fischerei und Umweltverband, sich zusammentun, dann muss
es in der Sache um etwas wirklich Wichtiges gehen, etwas,
das tiefgreifend und zukunftsrelevant ist. Aussagen in dieser
Art haben wir viele zu héren bekommen, als wir iiber das Jahr
uns immer wieder auf den unterschiedlichsten politischen
Ebenen fiir eine wirkliche Reform der Europiischen Fische-
reipolitik ausgesprochen haben. Wir haben uns dafiir zusam-
mengerauft, haben mehr Verstindnis fiir die Ziele des ande-
ren bekommen, sind uns niher gekommen. Das gilt nicht fiir
alles. Nicht immer sind ,,Natur schiitzen* und »Natur nutzen
unter einen Hut zu bekommen. Das muss auch nicht — aber
im Kern ist doch klar, dass Meere und Fischbestinde gesund
sein miissen, sollen sie fiir die Zukunft erhalten bleiben.
Als innovativ, mutig und zukunftsorientiert kennen wir
Kutterfisch — das sind nicht
die bequemsten Wege, die Sie
gehen. Bleiben Sie dabei und
haben Sie weiterhin viel Er-
folg damit. Alles Gute fiir die
Zukunft!

Heike Vesper
Leiterin Fachbereich
»Meereschutz“ beim WWF




16 ____kutter___ Standorte

Die Zahlen iiber die letzten 50 Jahre
Kutterfischerei in Deutschland machen
deutlich: Wer das tiberstanden hat, muss
schon was drauf haben. Praxisnah immer,
beweglich wenn ndtig, vorausschauend
wenn moglich. Und immer damit
rechnen, dass die nichste Katastrophe
noch groRer sein kann als die, in der man
sich gerade abkimpft. Nach 50 Jahren
steht da ein putzmunteres Unterneh-
men, das neue Entwicklungen auf dem
Erischfischmarkt mitgestaltet. Gute Leute
sind da am Werke, die noch Vieles richtig
machen werden. Und immer ein Auge
auf das GroBe und Ganze, nicht nur den
kurzfristigen eigenen Vorteil. Mit dieser
Haltung sind die Leute von Kutterfisch
inzwischen auch prigend fr die Interes-
sensvertretung der deutschen Fischerei.
Datfiir mein Dank als Verbandsange-
stellter. Mein Wunsch fiir die Zukunft:
So weitermachen, das lohnt sich.
Fischerei ist ein unverzichtbares Stiick
Landeskultur fiir Deutschland. Dafiir
steht Kutterfisch.

Peter Breckling,
Generalsekretir des
Deutschen Fischerei-
Verbandes e.V.

Cuxhaven

Seit 1993 Sitz der Kutterfisch-Zentrale, seit
1969 aber bereits durch Horst Huthsfeldt
mit einem Biiro ,markiert”. Hier ist der Hei-
mathafen der Kutterfisch-Flotte, die aus acht
groBen Schiffen fiir die Hochseefischerei be-
steht. Cuxhaven ist Arbeits- und Anlaufstelle
der insgesamt 106 festen Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter, von denen 50 als Fischer
zur See fahren. Sie erfiillen 74 Prozent der
gefangenen deutschen Quote in der Kutter-
fischerei, das entspricht etwa 40.000 Tonnen
Fisch pro Jahr.

Die Kutterfisch-Zentrale GmbH wurde als
Verarbeitungsbetrieb der Erzeugergemein-
schaft Nordsee eG gegriindet. Ziel war und
ist es, das Absatzrisiko der einzelnen Fischer
auf den Fischereiauktionen zu reduzieren.

Landgang

Kurze Wege, beste Infrastruktur. Kutterfisch
ist an der deutschen Kiste gut aufgestellt.
Neben dem Hauptsitz in Cuxhaven sind die
Standorte Sassnitz, Kiel, Travemiinde und

Fehmarn wichtige Anlaufpunkte fir die Fischer

und Umschlagpldtze fir den Fang. Auch fir
Touristen und Bewohner ist das ein Glick:

Kutterfisch betreibt die besten Restaurants
vor Ort. Hier gibt es natilirlich den frischesten

Fisch,

von exzellenten Koéchen zubereitet.

Cuxhaven
D 0lch Getsely

Lieber Leserinnen und Leser,

GmbH feiert am 08.12.2014 einen runden Ge-
tandort Cuxhaven. Das heiBt: 50 Jahre
Fischerei mit kompetenz und Leidenschaft, 50 Jahre Fischverarbeitung
in hochster Qualitat und 50 Jahre Fischvermarktung direkt am. Standort
_ alles aus einer Hand - vom Anfang bis zum Ende der Produktionskette.

die Kutterfisch-zentrale
burtstag: 50 Jahre Kutterfischam S

und: Kutterfisch gehort zu den flhrenden Unternehmen, dje sich dem
Prinzip der nachhaltigen und verantwortungsvollen F|schere| verpflichtet
haben — mit dem Ziel, vor dem Hintergrund eines gerssgnhafter\ um-
gangs mit dem Lebensraum Meer, dkologische und dkonomische Aspekte

in einen harmonischen Einklang zu bringen.
Die einzigartige Zusammenfuhrung von Tradition und. Inn : A
industrie und Handwerk, Fischerei und Verarbeitung in Verblndgrjg mit
neuesten Technologien werden somit auch in Zukunft den QualltAatsan—
spruch und die Wettbewerbsfahigkeit derWirtschaft.\n Cuxhaven chhern.
Cuxhaven darf sich als Stadt mit einer langen Historie als Flschere|st§nd-
dass ein solches Unternehmen wie Kutterfisch

ort gliicklich schatzen, Ui . » o
Cuxhaven nun schon seit 50 Jahren maBgeblich im Bereich der Fischwirt

schaft gepragt und zu weltweiter Anerkennung gefuhrt hat.
Viele innovative Ideen, Kraft und Erfolg fur die Zukunft

ovationskraft,

winscht

Dpr. Ulrich Getsch
Oberblrgermeister der Stadt Cuxhaven

Fotos: Christian Thiele (1), Deutscher Fischereiverband e.V. (1), Stadt Cuxhaven (1), Lindemann (1), fotolia (1)
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Travemiinde

Kiel, Travemiinde,
Fehmarn

Die Juniorpartner von Kutterfisch sind drei
einzelne Genossenschaften, stehen aber fiir
ein Gebiet, die westliche Ostsee. Hier sind
etwa 80 Tagesfischer unterwegs, die knapp
2.500 Tonnen Fisch pro Jahr fangen. Diese
vermarkten sie in Teilen selbst, aber Kutter-
fisch hat Zugriff auf den jeweiligen Tagesfang.

Sassnitz

Der o¢stlichste Hafen Deutschlands, aber
gleichzeitig auch der erste — von der Ostsee
aus gesehen. Damit ist Sassnitz aus geogra-
phischer Sicht optimal fiir die Fischer, um
ihre Ware auf kiirzestem Weg zum Kunden
zu bringen. Seit der Wende ist der Riigener
Hafen einer der wichtigsten Drehscheiben
fir Kutterfisch und damit ein Meilenstein
auf dem Weg zu Top Qualitit. Rund 100 loka-
le Fischer sind an die Zentrale Absatzgenos-
senschaft Riigen (ZAG) angeschlossen und
damit Teil der Kutterfisch-Vermarktung aus
einer Hand. Die heutige Struktur hat sich
seit 1991 Stiick fiir Stiick entwickelt. Heute
ist Kutterfisch der Platzhirsch an der Ost-
seekiiste und beliefert die gesamte Region.
Seit 1990 besteht zwischen Sassnitz/Binz und
Cuxhaven eine Stiddtepartnerschalft.

SASSNITZ

50 Jahre Kutterfisch

Wir Sassnitzer sind erst seit 20 Jahren dabei, aber wir sind stolz darauf, da
2uzugehdren. Die Stadte Sassnitz und Cuxhaven sind he"
Stadtepartner. wir wissen, dass alle Fischer an der
Nordsee einander brauchen, wenn sie im Riesenpoke
haltiges Fischen und Bewirtschaften aller Meere in E
eline Rolle spielen wollen. Es bedriickt uns, dass im
einfach aufgeben. Aber wir werden nicht einfach a
aﬁ eine groBe Zukunft der deutschen und européis
reicht es nicht aus, nurVergangenes und Verlorenes
auf die Schultern zu klopfen. Traditionen machen nu
geben fiir Neues. Kutterfisch hat diese Kraft und vo

es daflr braucht, auf neuen Wegen voranzukomme
ben der deutschen Kutter-

Jdeutsch-deutsche”
Ostsee und an der
I'um Quoten, nach-
uropa mitreden und
mer wieder Kollegen
btreten. Wir glauben
chen Fischerei. Dazy
zu beschworen, sich
rSinn, wenn sie Kraft
rallem den Mut, den
e n.MSC in allen Betrie-

: ustenfischerei, den s I in-
stieg der Fischer in die Aquakultur, Hege und Pflege désrteBZsatngjZe; Z’”
offenen See, aktives und dauerhaftes Sichern der .
geplante Investitionen in die Flotte — das sind nur
vielen Aufgaben, die vor uns liegen.

Absatzwege, lanfristig
einige Beispiele fiir die

lpsbesonde_re den Fischern auf See ist zu wiinschen, dass ein stabiler
Fischfang die Grundlage bleibt fir alles, was in der Fischwirtschaft dar-

auf aufb, t - wonl in Cux aven an de (0] dsee als aucl ass
N a
au SO Sassnitz

Gllckwunsch zum 50. Jubilaum und viel Mut bei klare
ten 50 Jahre!

m Kopf fUr die nachs-
Dieter Holtz

Blrgermeister der Stadt Sassnitz auf Riigen

Zu 50 Jahren Kutterfisch—Erzeugergemeinschaft gratuliere ich Ihnen herzlic!

konnte die turbulenten Jahre der Entwicklung mehr
Abteilungsleiter, Staats: . ‘
ich bin tiberzeugt, dass die deutsche Meeresfischerei ohn

schaft keine Bedeutung im E : ;
nationaler Ebene langst anderen Rechtsbereichen untergeordnet ware.

Auch fir mich waren die an der Kutterfisch-Spitze handequen
Fischer nie die einfachsten vVerhandlungspartner — sei s far
Quoten, Fanggebiete oder technische Ausriistung. Aber = und
das sage ich aus voller Uberzeugung —ein deutliches Wort,
ein klarer Standpunkt und die Einheit von Reden und Handeln
sind wichtiger, als jede diplomatische Verzierung.

\ch wilnsche Ihnen weiterhin gutes Gelingen —nur
gemeinsam sind Sie stark!

Ihr Gert Lindmann -
ehem. Landwirtschaftsminister des Landes Niedersachsen

D

9

Kutterfisch

htich

als die Halfte dieser Zeit als

skretar Land und Bund sowie als Landesminister begleiten.
e die Erzeugergemein-

U-Rahmen mehr hatte und das Fischereirecht auf
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Doppelter Genuss: Nicht nur der
Blick auf den Sassnitzer Hafen
istin der ,Kutterfisch Manufak-
tur” spektakuldr — schon das
Angebot an frischem Fisch 1asst
im besten Wortsinn das Wasser
im Mund zusammenlaufen.

== Lin

Vor Ort genieBen, nach Hause mitnehmen:

Hochseegenuss

In Sassnitz kommt jeder auf seine Kosten.

Und Chefkoch Philipp Bruns freut sich auf ein ganz besonderes ,Kochduell®.

Wer die schonsten, dicksten und frischesten Fische essen will,
der muss nach Sassnitz in die Kutterfisch Manufaktur®. Im
Restaurant von Kutterfisch hat Chefkoch Philipp Bruns den
ersten Zugriff:  Die Hierarchie ist klar, die Manufaktur kommt
immer zuerst. Das ist natiirlich absoluter Luxus®, sagt Bruns.
Dann gerit er ins Schwirmen: Von Dorschen, die den ganzen
Sommer tiber viel Futter hatten und jetzt aussehen wie aus
dem Bilderbuch. Von Schollen,
die es in der Ostsee selten gibt,
iiber ein Kilo schwer. Von fetten
Zandern aus dem Bodden mit
wunderbaren Filets. ,Ein Hoch-
genuss”, fasst er zusammen, und
man mochte sofort seine sieben
Sachen zusammen packen und
zum Essen in die Manufaktur
fahren. Tatsichlich ist das Res-
taurant nicht nur bei den Einhei-
mischen, sondern auch bei den
Touristen eine feste Grofe. Vor
zwei Jahren neu eingerichtet, ist
die Kutterfisch Manufaktur ein
Gaumenschmaus und optisch
ein wahres Fest. Eine grole Theke prisentiert alles, was die
Ostsee hergibt. Hier findet man ,das Silber der Ostsee”, die
Meerforelle und ab Mitte Dezember auch wieder den Ostsee-
lachs. ,Wenn die Schonzeit vorbei ist, hat man beste Chan-
cen, den Wildlachs vor der Kiiste in 30, 40 Meter Tiefe zu
finden.” So mancher Tourist kauft hier am Abreisetag seinen
Jahresbedarf an Fisch fiir die heimische Kiihltruhe. Aus der
offenen Kiiche werden die Speisen direkt an die Giiste aus-
gegeben. Ein Konzept, das Bruns sehr schitzt: ,Die Begeiste-
rung bekommen wir in der Kiiche direkt mit, der Kontakt ist
da und wir kénnen auf besondere Wiinsche eingehen. Hier

findet wirklich jeder etwas, deshalb ist unser Publikum auch
total gemischt. Wir kochen hier fiir den Fischer in Gummistie-
feln und fiir den Bankvorstand. Das ist unheimlich spannend
und abwechslungsreich.”

So manch einer ist wegen der Kochkiinste von Philipp Bruns
hier. Viele Giiste kennen ihn seit Jahren und sind ihm hier-
her gefolgt. Das Kochen hat der
31jdhrige im Blut: ,Mein Vater ist
Koch, meine Mutter Kéchin, mein
Bruder ebenfalls. Wir wollten nie
etwas anderes machen.” Nur die
Fischerei wire vielleicht eine Al-
ternative: ,Ich fahre regelmifig
mit Freunden aus Riigen zum Fi-
schen. Im Januar, wenn die He-
ring-Saison in vollem Gange ist,
mochte ich zum ersten Mal mit
einem der GroBschiffe raus. Da-
fiir habe ich mich schon bei einem
unserer Kapitine angemeldet.”

Bleibt nur noch die Frage, was der
Koch denn am liebsten isst und zubereitet? ,Der Barsch ist
mein absoluter Favorit. Er hat wenig Griiten, festes, saftiges
Fleisch und bekommt eine krosse Haut. Weil er sehr langsam
wichst, ist er besonders aromatisch. Ein toller Speisefisch.”

Helga Huthsfeldt, die heimliche Chefkéchin bei Kutterfisch
kennt Bruns nicht persénlich, hat aber schon viel von ihr ge-
hort: ,Sie soll eine Meisterin ihres Fachs sein und ich weil},
dass sie ganz beriihmte Fische verkocht.“ Das schreit nach ei-

nem Kochduell, vielleicht in der Fischhalle, vor verwshntem
Publikum.

Fotos: Oliver Wagner (2), Peter Wippermann (1), Kutterfisch (2), fotolia (1)
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Zum
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Zwei Tage, bevor Kutterfisch Geschifts-
fithrer Horst Huthsfeldt von seinem
damaligen Chef nach Cuxhaven geschickt wurde, traf er seine Helga.
Das war 1969 — er tibernachtete im Hotel ,Seepavillon®, Helga arbei-
tete dort. Damals schenkte er ihr ein Eis, danach gab’s nur noch Fisch.
Heute sind die beiden 44 Jahre verheiratet, die gelernte Hotelfach-
frau hat von Anfang an bei Kutterfisch mit angepackt. Die Nihe . _ kontinuierlich bei
zum Fisch hat sie mit ihrer zweiten grolen Leidenschaft verbunden: mittel mochte man lieber ontmuyc‘ht .
Helga Huthsfeldt kocht die tollsten Fischgerichte und veroffentlichte jemandem einkaufen, dem man nicht Skei
ihre Kreationen bereits in zwei Kochbiichern. Thr gebackener Seelachs tisch begegnet, sondern letztlich vertraut.
mit Gemiisehaube ist fast schon ein Klassiker (s. kutter Ausgabe 01/11). Prof. Peter Wippermann, Trendforscher
Weitere Rezepte aus Helgas zweitem Buch ,Fisch zum Anbeiflen®:

e —
Nach vielen Jahren des Preiswettbewerbs
kann man jetzt beobachten, dass wir in eine
Phase des Vertrauenswettbewerbs gehen
und das Preisargument immer seltener
wettbewerbsentscheidend ist. (...) Lebens-

= e =
: =B Dorschfilet auf Wirsing
Fischauflauf e R
. B in Kiimmelsauce
Zutaten - - Zutaten
400 g Fischfilet (Seelachs, Rotbarsch, Kabeljau o.4.), _ = 750 g Dorschfilet, ¥ Kopf Wirsing (ca. 750 g), 80 g Butter,
600 g festkochende Kartoffeln, 1 Zwiebel, 3 Eier, i 1 TL Kiimmel, % Liter Schlagsahne, 2 EL Soflenbinder
250 Rahm, 1 kl. Bund Dill, etwas Butter, Zitronensaft, — (weil), 2 Eigelb, 2 EL Zitronensaft, 1 EL. Semmelbrosel,
einige Spritzer Worcestersauce, Muskat, Pfeffer, Salz —— geraspelte Zitronenschale, Salz, weifler Pfeffer aus der Miihle
Und so geht's: Die Kartoffeln in der Schale nicht zu weich - Und so geht'’s: Den Wirsing waschen, putzen und in
kochen, noch warm pellen und in nicht zu kleine Wiirfel —R— gleichmifige schmale Streifen vom Strunk schneiden.
schneiden. Eine feuerfeste Auflaufform ausbuttern und die — o — In 30 g Butter andiinsten, mit Salz und Kiimmel wiirzen.
Hiilfte der Kartoffeln darin verteilen. Fischfilet in Streifen . Zugedeckt mit ¥ Tasse Wasser 20 Minuten diinsten, dann
schneiden, mit Worcestersauce, Pfeffer, Muskat und etwas = ohne Deckel die Fliissigkeit ganz einkochen lassen. Den
Zitronensaft wiirzen. - — Ofen auf 200° Celsius (Umluft 180 ° Celsius) vorheizen.
Zwiebel fein schneiden, in Butter diinsten, danach Fisch- —— Inzwischen die Sahne ohne Deckel leicht cremig einko-
streifen hinzugeben und mit der Hilfte des fein geschnit- ' chen. Mit dem Saucenbinder aufkochen und binden, dann
tenen Dills bestreuen. Die Fischstreifen unter Schwenken s B vom Herd nehmen und das Eigelb unterriihren. Mit Salz
kurz andiinsten und anschliefend auf den Kartoffeln in - wiirzen und unter den Wirsing mischen, anschlieffend
der Auflaufform verteilen. Den Rest der Kartoffeln darauf — i — in eine ofenfeste, flache Form fiillen. Das Dorschfilet in
legen. Die Eier mit dem Rahm verquirlen, salzen und tiber 4 Stiicke schneiden und mit Salz und Zitronensaft wiirzen.

die Kartoffeln gieBen. Mit einer Alufolie abdecken und so Die restliche Butter in einer Pfanne zerlassen. Die Fisch-

lange im vorgeheizten Ofen bei 180° Celsius -

(Umluft 160° Celsius) halten, bis die Ei-Rahm-Masse gut

stiicke darin von beiden Seiten kurz anbraten. Aus der But-
ter nehmen und auf den Wirsing legen. Die Semmelbrosel

gestockt ist. = B unter die Butter rithren und léffelweise tiber den Fisch ver-
Die Auflaufform herausnehmen und das Kartoffel-Fisch- B — teilen. Schlieflich auf mittlerer Schiene 25 Minuten garen.
Gericht mit dem restlichen Dill bestreuen. — Aus dem Ofen nehmen — und geniefen!

Guten Appetit! ~8 " Guten Appetit!
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